
 

Kleiner Salat 
 
 
Großer Salat 
 
 
Salat 
mit gebratenen Hähnchenbrustfiletstreifen 
oder 
panierten Champignonköpfen 
 
 
Salatvariation 
aus Mozzarella-Tomate-Salatherz 
mit frischem Basilikum 
 
 
Salat „Griechischer Art“ 
mit Schafskäse, schwarzen Oliven 
sowie Zwiebelringen 
 
 
Gemischter Salat der Saison 
mit marinierten gebratenen Garnelen 
 
 
 

 

 

Zu jedem Salat hausgemachtes Dressing ihrer Wahl 
 
Joghurt (G,M,3,5,11,Ei), Knoblauch (G,M,3,5,11,Ei) oder  
Himbeer-Öl-Senf Vinaigrette(Sch,M,So,3,5,11) 

6,00 € 
 
 

9,40 € 
 
 
 
 

12,50 € 
 
 
 
 

9,10 € 
 
 
 
 

9,90 € 
 
 
 
 

14,50 € 
 
 
 

 Salate der Saison 



 

 
Bockwurst oder ein paar Wiener mit Toast (1,3,Sen,G) 
 
    
Pommes rot/weiß    klein 

groß 
 
Portion Süßkartoffel-Pommes 
 
Hausgemachtes Würzfleisch 
mit Käse überbacken 
Zitrone und Toast  (Sel,So,G) 
 
 
Gebackener Camembert mit Sahne 
an Preiselbeeren 
und Toast (3,G,M,Ei) 
 
 
Folienkartoffel 
mit Kräuter- oder Knoblauchquark 
wahlweise mit 
gebratenen Hähnchenbrustfiletstreifen (M,3) 
 
 
 
 
 
 
 
Spaghetti Bolognese (Sel,Ei) 
 
 
Chicken Nuggets 
mit Pommes (G,M,Ei) 
 
 
Paniertes Schnitzel 
mit Pommes (G,M,Ei) 

 
2,90 € 

 
 

3,50 € 
6,00 € 

 
5,60 € 

 
 

5,30 € 
 

 
 
 

5,90 € 
 

 
 
 

6,50 € 
 

9,40 € 
 
 
 
 
 
 
 

5,50 € 
 
 

5,50 € 
 
 
 

6,80 € 

  Kleine Mahlzeit 

Für unsere Kleinen 



 

 
Spaghetti 
 
 

a) mit hausgemachter Bolognese mit Möhren (Sel,Ei) 
 

 

 
 

b) a la „Carbonara“ 
mit Schinken-Käse-Sahnesauce 
und Kräutern (2,4,5,G,11,12,14,Ei) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Rotbarschfilet 
an Preiselbeer-Mango-Chutney 
und Kräuterreis (3,F,G,Sel) 
 
 
 
Zanderfilet 
in Dillsauce mit aromatischen Möhren 
und Rösti-Ecken (F,G,M,Sel) 
 
 
 
Seesaibling 
mit Zitronensenfsauce und Broccoli 
dazu Süßkartoffelpommes  (Sen,Mi,G,F,Sel) 

 

 
 
 

9,90 € 
 
 
 
 

9,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

15,50 € 
 
 
 
 
 

16,50 € 
 
 
 
 

18,30 € 
 
 
 
 

Pasta 

Fisch mit hausgemachten Saucen-Variationen
 



 

 
 
Hamburger Schnitzel „Spiegelei“ 
mit Pommes (M,G,Ei) 
 
 
 
Schweinerückensteaks mal anders 
nach 
 
 
 

hausgemachter „Zigeuner Art“ 
mit Pommes (2,3,4,G,Sel) 
 
 
oder 
 
 
-oufour- 
mit hausgemachtem Würzfleisch 
überbacken mit Käse 
dazu Kroketten (Sel,So,G,M) 

 

 

oder 
 
 
Zwiebel-Apfel mit Speckbohnen 
dazu Kroketten (2,G,11) 

 

 

 
Medaillons vom Schweinefilet 
an frischen Rahmchampignons 
dazu Kroketten (M,G,Sel) 

 
14,80 € 

 
 
 
 
 
 
 
 

14,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 

15,60 € 
 
 
 
 
 
 

14,80 € 
 
 
 
 
 

15,80 € 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Frisch aus der Pfanne vom Schwein 



 

 
3x anders 

- ca. 200g Rumpsteak 
mit karamellisierten Zwiebelringen 
oder Speckbohnen und 3 Rösti-Ecken (3) 
 

- ca. 200g Rumpsteak 
an hausgemachten Preiselbeer-Mango-Chutney 
dazu Potatoes (3,G,Sel) 

 
- ca. 200g Rumpsteak 

an hausgemachter Pfeffersauce 
dazu Kräuter oder Knoblauchquark 
mit Potatoes (3,5,M,G,Sel) 

 
 
 
 
 
 
Hähnchenbrustfilet 
 
auf 
Curryfrüchten 
an gebuttertem Kräuterreis (3,M,11) 
 
oder 
  
überbacken 
mit Tomate, frischem Basilikum 
und Mozzarella 
dazu Bandnudeln (3,M,G,Sel,Ei) 
 
Chicken Nuggets 
mit Pommes 
dazu Ketchup-Majo (M,G,Ei) 

 
 

19,90 € 
 
 
 

20,80 € 
 
 
 

20,40 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

14,50 € 
 
 
 
 
  

14,50 € 
 
 
 

8,80 € 

Rumpsteak 

Variationen vom Geflügel
 



 

 
 
 
 

 
Allergene  
 
 
 G Glutenhaltige Getreide Sch Schalentiere 
 
 K Krebstiere Sel Sellerie 
 
 Ei Eier Sen Senf 
 
 F Fisch Ses Sesam 
 
 Er Erdnuss Su Schwefeldioxid, Sulfit 
 
 So Soja L Lupine 
 
 M Milch W Weichtiere 
 
 
 
 
 
Zusatzstoffe 
 

1 Geschmacksverstärker 8 Chininhaltig 

2 Nitritpökelsalz 9 Geschwefelt 

3 Säuerungsmittel 10 Geschwärzt 

4 Konservierungsstoff 11 Süßungsmittel 

5 Anti-Oxidationsmittel 12 Phosphat 

6 Farbstoff 13 Gewachst 

7 Koffeinhaltig 
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